
1 

 



2 

 

熱情追求 
來自德國科技技術 
成就完美 

 
立璨股份有限公司 



    

    

設計和功能 
數十年來，創新、品質和設計一直是我們 Spengler 開發各項產品的主要追求。 

 
一流的設計，精良的工藝，對咖啡需求的敏銳認識，使我們創造的產品品質可靠，沖
調出的咖啡或現泡茶杯杯香。 

 
我們堅持用戶優先原則，創造了觸控頁面介面，由我們的專利沖煮技術提供支援，因
此我們的產品不僅智慧，而且容易操作使用。 

 
此外，我們的機器達到最高級別的 A++*能效等級，對我們這個星球非常友好，為您
帶來非同一般的使用體驗！ 

 
卓越的性能，快速、簡便的清潔與維護，使得 Spengler 成為自動咖啡設備的優選。 

 
* 根據歐洲售貨機協會（EVA）制訂的 EVA EMP 標準。 
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環境 
環境是我們真正最寶貴的財富 - 環境就是我們的家園 - 保護環境，人人
有責。 

 

我們的生態友好型、智慧節電模式獲得了客戶的讚賞，我們的節能軟體
幫助客戶在自己的辦公室內為關愛我們的星球盡一份力。低能耗還意味
著電費更低，總運行成本降低，從而實現 A++的 EVA EMP 等級。 

 

然而，對整體降耗的追求並非以品質為代價。Spengler 咖啡機是在提高
機器品質和咖啡產量方面持續努力的成果。因此，我們的咖啡解決方案
更持久耐用，使用成本更低，一如既往大顯身手。 

 

 

 

 
 



  

                三種沖煮技術 
 

咖啡工藝複雜，雖然我們有自知之明，深諳學無止境的道理，但是我們把
濃縮咖啡機當成濾泡沖煮咖啡及現泡茶使用，才是千里之行的第一步。這
就是為什麼我們決定提供單獨個別設計的沖煮系統的原因，是讓每一滴咖
啡及現泡茶純正香濃與眾不同。讓我們的用戶從中獲得更多選擇。 

                                濾泡咖啡              現泡茶    義式濃縮咖啡 

 

2 台研磨機、3 套獨特的沖煮系統。讓你自由選擇的優質咖啡豆及茶葉，你
就可以在每天的任何時間為任何客人提供非凡的咖啡及現泡茶體驗。 

 

 

 
沖煮技術 5 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

6 沖煮技術 

 

濾泡咖啡沖煮技術 
完美的過濾咖啡是一件至美作品，但是要製作一杯氣味濃烈、色澤光亮、別有風味的咖啡
並非易事。要確保成功，準確的容量、溫度和萃取控制與咖啡烘焙研磨過程同樣重要。 
 

為了確保每次沖煮盡可能可口且新鮮，我們的過濾咖啡沖煮器可以定制，最大程度上保持
咖啡烘焙的風味特點。 
沖煮器設置也允許沖煮濃度和杯內總容量的調節 - 最大咖啡配量為每杯 14g*。 
 

非凡的咖啡始於良好的水質。因此，我們一直推薦使用高品質的濾水系統，確保您的咖啡
永遠不會因為水的口感或品質欠佳而降低水準。 
 

*總用量取決於咖啡豆和磨豆機的設置。 



 

 

 

 

義式濃縮咖啡沖煮技術 
義式濃縮咖啡是一門藝術。但是與精美的畫作不同，它不可能是從前的傑作，它必須
既完美，又可以重複。 

 

我們的專利濃縮咖啡沖煮器每一次都能自動產出完美的單份或雙份咖啡，輕鬆應對特
濃咖啡的需求。 

 

由於每顆咖啡豆和每道烘焙工序都與眾不同，我們的濃縮咖啡沖煮器可以在濃度、配
量多少*、萃取率和水量方面調節。這樣，您就可以準確地按照自己的口味沖煮您自
己的咖啡。 

 

完美的濃縮咖啡必須氣味強烈、色澤光亮、味道濃郁、泡沫充足，散發著咖啡豆油脂
的乳香味，口感醇厚。此外，鑒於非凡的咖啡始於良好的水質，我們一直推薦使用高
品質的濾水系統，確保您的咖啡永遠不會因為水的口感或品質欠佳而降低水準。 

 

Spengler 濃縮咖啡系統採用與傳統半自動濃縮咖啡機相同的原理， 並與自己的專有技術相
結合。每次輕輕一按，即可提供專業咖啡師品質的濃縮咖啡。 

 
* 高達 14 克。 
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                現泡茶葉沖煮技術 

我們已經在同一款機器內整合了三種單獨的沖煮組技術元件，使用它您除
了濃縮咖啡之外，可以為客人提供比以往更多的現泡茶葉飲品選擇。專業
的新鮮茶葉泡技術，無論是否喜歡現磨濃縮咖啡或現沖茶葉，就可隨意選
擇新鮮沖煮的咖啡或現泡茶。 

 
                     為了確保每次沖煮茶葉的新鮮及美味，我們的專利低壓茶葉沖煮技術，沖煮 
                     器讓每片茶葉完全舒張及浸泡。並可設定最大程度容量，保持茶葉一次沖泡 
                     完成。可以完全保持茶葉最新鮮風味特點。 
                     沖煮器設置也允許沖煮濃度和杯內總容量的調節 - 最大配量為每杯 14g*。 
 

非凡的咖啡始於良好的水質。因此，我們一直推薦使用高品質的濾水系統，
確保您的咖啡永遠不會因為水的口感或品質欠佳而降低水準。 
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直觀的 15"用戶觸控螢幕 
 

Spengler 擁有簡單易用的用戶介面。通過我們的 15"螢幕，用戶可以定制
自己的飲品，在多種咖啡風味中進行選擇。對於真正的咖啡品鑒家，我們
為其提供了對自己飲品進行微調的可能性。 

 

您可以對機器的硬體、狀態、清潔、維護、警報和外觀進行輕鬆管理和控
制。將介面外觀與您的裝飾風格或造型輪廓相匹配。我們可以幫助您對圖
示顏色、壁紙、屏保、logo 和圖片進行控制，便於沖煮。所有設置的設計
宗旨是讓咖啡機適合本地情況和用戶。 

 

在我們的機器上，您可以獲得隨時間變化的高品質視覺體驗。所有一切都
是為了創造獨特的咖啡體驗。 
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純粹的純粹的純粹的純粹的    
熱情 
是非凡咖啡的基礎 



雙磨豆機和咖啡及茶葉料桶 2 個粉料桶 
 
 
 

 專業的磨豆機技術 
直觀的 15"觸控螢幕用戶體驗，打 

造您自己的螢幕選項 
 

三種沖煮系統。兩種咖啡和現泡茶 
 
 
 

咖啡杯感測器 
 
 
 

A++能耗等級 

 
 

單獨的熱水出口 
 
 

杯中品質控制 

 
分杯器/調料架（選裝） 

 
底櫃中的滿水量感知程式（選裝） 

 
 

底櫃（選裝） 
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雙咖啡豆(茶葉)桶 
雙組自動研磨物料桶，可以依客戶自
由選擇濃縮，濾泡咖啡豆或現沖茶
葉，再搭配3種不同沖泡器機組，一台
機器同時可以沖泡專業濃縮咖啡，手
沖濾泡咖啡及現泡茶葉，意味著您可
以為每位客人提供更多非凡的體驗。 

A++能耗等級 
我們的智慧節能模式和節能軟體達到了
A++的 EVA EMP*等級，這意味著更低
的能耗，更少的電費。 

單獨的熱水出口 
咖啡美味，但是有了內置熱水出口，您
就可以在全天隨時對您的飲品進行調
整。 

 

專業的磨豆機 
2 台堅固耐用的專業級咖啡豆磨豆機提
供精確研磨，使用壽命長，性能可靠。 

濾水器（選裝） 
我們一直推薦使用高品質的濾水系統， 
確保您的咖啡口感。 

杯中品質 
由於準確可調的配量、沖煮和溫度控
制，每次都產出上佳咖啡。 

 
 

三種沖泡系統 
三種單獨的沖煮系統，讓每一滴茶或咖
啡純正香濃，與眾不同。讓我們的用戶
從中獲得更多選擇。 

 

物料桶 
CL22 有兩個料筒，可以選擇巧克力，
奶茶或卡布吉諾粉等粉料，每次都能為
您產出您喜愛的飲品。 

 

調料架&分杯器（選裝） 
分杯器或調料架可以安裝在底櫃的任何一
側或兩側，便於收納您喜愛的飲品配料。 

 
咖啡杯感測器 
沖調前，一個光學感應咖啡杯感測器
檢測是否缺杯，並向用戶發送警報，
避免誤觸螢幕引起飲料撒潑。 

直觀的 15"觸控螢幕用戶體驗 
Spengler 擁有簡單易用的用戶介
面。通過我們的 15"螢幕，用戶可以定
制自己的飲品，在多種咖啡風味中進
行選擇。 

底櫃（選裝） 
CL22 安裝在底櫃上，實際上可以放置到
任何位置，起到方便的單獨咖啡服務解決
方案的作用。 

 

* 根據歐洲售貨機協會（EVA）制訂的 EVA EMP 標準。 
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CL22 觸控體驗 
    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

 

雙磨豆(茶)機 
三種沖煮系統 
兩組即溶粉料桶 
A++等級單獨的熱水出
咖啡杯感測器  
底櫃（選裝） 

15"觸摸屏 
直觀觸控螢幕的用戶體驗 可定制
功能表置， 品牌標識和外觀 
15 種標準飲品（max.220種） 
智慧節能模式 

 

13 機型和版本 
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純粹 
熱情 

永遠關注 

細節 



    

PSL50 秉承簡約設計理念，採用多種技術創造智慧解決方案，使機器清理維護更快更輕鬆。 

 

 

 

 

• 說明書 
• 過濾頭，外螺紋為 3/8" 
• 適配器，內徑 3/8"，外徑 1/2" 
• 適配器，內徑 3/8"，外徑 3/4" 
• 1.5 米水管 

濾水器 
Bestmax V 

沖煮器清洗
藥片 

研磨機清洗藥片 Bestmax 安裝包

 

清洗維護資訊                                                                                             
 

 

任務 
 

人員 
 

參考資料 
日常護理 

每週清洗（或 2000 杯） 
 

1 線操作員 
 

清洗保養手冊 

每月清洗 2 線操作員 清洗保養手冊 
12 個月維護（或 25000 杯） 
24 個月維護（或 50000 杯） 

 

維護技術員 
 

技術手冊 
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調料架和分杯器 
一款定制分杯器已經設計出來，可以安裝在底櫃的任何一 
側，確保您在需要飲品的任何時候都能方便取用。對於桌面
款式而言，由於橡膠腳墊的作用，分杯器可以放置在服務櫃
檯上保持不動。 

 

與分杯器一樣，配料架可以固定在底櫃的任何一側，這為攪拌
器和其他有關部件提供了方便的位置，您可以按照自己喜好的
方式製作咖啡。配料架也可以單獨或成對用作桌面解決方案。 

 

                 底櫃 
Spengler 的靈活設計意味著在與底櫃搭配之時，用戶可以
選擇基本櫃式，或者配備台下漏斗，具備更大的廢水收集
量。 

 
Spengler 配件 
每款 Spengler 機器都包含了安裝和良好運行需要的
所有配件。 

 
• 快速啟動指南 • 水管直徑 8mm，長度 2.0m 分杯器（桌面） 圖片 2760239 配料架（桌面） 圖片 2760252 
• 電源線 • 管接頭 3/4” - 8mm 分杯器安裝組件 圖片 2760240 配料架側安裝組件 圖片 2760362 
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尺寸尺寸尺寸尺寸    CL 
A 785mm 

B 450mm 

C 710mm 

D 439mm 

E 455mm 

F 315mm 

G 139mm 

H 180mm 

 

 
B 450mm 

 

 
D 580mm 

E 130mm 

F 425mm 

 
  

 
 
 

17  技術規格 CL2

C 455mm 

950mm A 

底底底底

柜柜柜柜    
尺尺尺尺

寸寸寸寸    

C 

D 

E 

F 

A 

B 

F 

  G  
H 

E 

D 

A C 

B 



            規格 料筒&廢水收集量 

咖啡 1.8kg / 3.8L 

即溶粉料 4.5kg / 8.5L 

巧克力 2.9kg / 3.8L 

垃圾箱 2kg / 8L 

 
 

包裝尺寸包裝尺寸包裝尺寸包裝尺寸    

型號型號型號型號    長度長度長度長度    寬度寬度寬度寬度    高度高度高度高度    

CL22 紙箱+底盤 80cm 60cm 94cm 

底櫃紙箱 
100cm 49cm 49cm 

    
託盤容量託盤容量託盤容量託盤容量    重量重量重量重量    

底櫃 3 

咖啡機+底櫃 – 
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底櫃垃圾箱 3.6kg / 15L 

2x1.9kg / 2x4.7L 咖啡豆料咖啡豆料咖啡豆料咖啡豆料桶桶桶桶 

CL22 型號    

滴水盤 3L 

1 咖啡機 

CL22 型號型號型號型號    

型號型號型號型號    CL22 

咖啡豆料斗 
2 

內置磨豆機 
2 

粉料桶 
2 

飲品菜單 多達 60 

食譜庫 無限 

可調口味設置 是 

咖啡壺功能 是 

可調咖啡杯高度 是 

電子溫度控制 是 

智慧節能模式 是 

底櫃 可選 

分杯器 可選 

咖啡杯感測器 是 

配料架 可選 

內置冷水裝置 可選 

內置濾水器 可選 

電源 
220-240VAC, 50Hz, 3100W 

冷水 G3/8 外螺紋 

水箱容積 
700ml 

型號型號型號型號    CL22 

咖啡機 
48kg 

底櫃 
22kg 

咖啡機+底櫃 
70kg 



 


